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H O S T E L

LYON — GUILLOTIERE

- lci, nous aimons travailler les produits frais et de saison.
Tout est fait maison ! -

ENTREE

Gaspacho andalou
-HE -

PLATS

Risotto aux asperges vertes, tomates sécheées
et noisettes grillees
- 13 € -

Salade de saumon, pommes de terre tiedes,
fromage frais fouette aux herbes et roquette
- 13 € -

Tartare chimichuri, potatoes et mayonnaise verte
- 145€ -

Magret de canard, gratin de patates douces

et creme de champignon
- 16 € -

Mac’'n cheese
_ 8 € _

DESSERTS

Cha rlotte_a695)( gr_amboises v / \:ﬁ W

. PLAT DU JOUR
Moelleux de chocolat noir, —_—
SOUpe de fraises & gingembre' A découvrir chaque jour

glace vanille ST EERE
2 i 10.90 €

v LE RUSTIQUE - 9.90€ T Tarte a la rhubarbe FORMULE MIDI

Pain de campagne, bechamel, et glace Vanille

jambon, emmental,esalade -5 5€- Plat du jour + Dessert a la carte

_OU_

1/2 RUSTIQUE - 5.00€
Pour les -12ans ‘ . _ 15-00 €
Prix nets, taxes et service compris.

Nous tenons a votre disposition le tableau d'informations
sur la présence dallergénes dans nos plats.




