
BOISSONS CHAUDES

Café filtre 	  1.50 €
De 7 h à 11 h

Café expresso 	  1.70 € 
Allongé | Américano

Café crème | Café noisette	 1.90 €

Verre de lait 	  2.50 € 
Chaud ou froid

Cappucino | Frappucino	  3.50 €
Café latte | Chocolat chaud
Thés ou tisanes
Voir la carte du moment pour plus de détails

Supplément sirop	  0.50 € 
Vanille, caramel, noisette, châtaigne ou amande

Café piston (1 personne)	  3.50 € 
Café piston à partager (4 personnes)	  10 € 

SOFTS

Sirop à l’eau 25cl 	  2.00 € 

Au verre	20cl 2.00 € 
Jus d’orange, jus d’ananas, 
schweppes tonic, limonade 

Diabolo 25cl 	  2.20 € 

Tonic Fever Tree 20cl	  3.00 €

Coca Cola | Coca Cola Zero 33cl	  3.30 €
Perrier 33cl

San Pellegrino 50cl	  3.50 € 

ChariTea 33cl 	  3.50 € 
Thés glacés BIO 
Thé noir au citron | thé vert au gingembre
roiboos au fruit de la passion | maté pétillant

Lemonaid 33cl 	  3.50 € 
Limonades aromatisées BIO 
Orange sanguine, gingembre
citron vert, fruit de la passion

Jus de fruit de l’Arbre à Jus 25cl	  3.90 €
Pêche de vigne, abricot, tomate
pomme, poire, pomme framboise

SPIRITUEUX

RHUM 4cl 

— AMÉRIQUE CENTRALE
Rum Rammstein 40°                 11 €
Blend rhum jamaïque,  
trinidad et Guyane / 12 ans

— GUADELOUPE
Rhum Bologne Black Cane 50°
                                                                          10 €
Rhum blanc de dégustation

— CUBA
Bristol Classic Rum 43°     15 €
Distillé en 2003 / 
Vieilli en fût de Sherry / 
Mis en bouteille en 2016

GIN 4cl 

— FRANCE
Lachanenche 40°	  7 €
Triple distillation

Floraison – Gvine 40°	  9 €
Distillat de raisin /
Macération de fleur 
de vigne

— JAPON
Etsu 43°	       8 €
Macération de yuzu

— ESPAGNE
Gin Mare 42,7°	       9.5 €
Macération olive, thym, romarin 
et basilic

WHISKY 4cl 

— ECOSSE 
A’Bunadh - Aberlour 61°      13 €
Highland single malt
Vieilli en fût de sherry

Orcines 46° 	  15 €
Speyside Single Malt

— FRANCE 
La jurassienne 40°	  8 €
Blend / Vieilli en fût de vin jaune

— JAPON 
Hinoturi 43°	  12 €
Blend 



BIÈRES PRESSION

Grolsch Blonde
Meantime London Pale Ale
Bière du moment
Panaché
Monaco 
Picon
Galopin 2 €

BOUTEILLES
Cidre Appie BIO  33cl	  5.50 €
Brut, poiré, poiré gingembre

Liefman Fruitesse 3,8° 25cl  	 5.50 €
Fruits rouges

Voir la carte du moment pour plus de détails

APÉRITIFS

Campari 5cl	  4.50 €

Martini 5cl	  3.20 €
Blanc, rouge, extra dry

Pastis Lachanenche BIO   2cl	  3.20 €

Ricard 2cl	  3.20 €

Suze 5cl	  3.20 €

Supplément tonic	 1.50 €

DIGESTIFS 4cl

Genepi Noir 40°	  7 €

Liqueur Lachanenche	  7 €
Framboise 20° | Verveine, thym 40°

Limoncello Lachanenche 25°	  7 € 

Eau de vie Lachaneneche 40°	  8 €
Poire, framboise 

Chartreuse 40°				     8 €

AOC Calvados 40°	  10 €
Le Pertyer Michel Huard 
2004 - Fabriqué dans l’Orne, à Caligny
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GIN TONIC

Des gins tonic pour toutes les envies, envie...

D’un classique 12cl	  7 €
Bombay saphire, schweppes tonic, citron vert

De fraicheur 4cl	  9 €
Gin Lachanenche, concombre, baies roses, thym 
bouteille de Feever Tree 20cl

D’aventure 4cl	  10 €
Gin G’vine, coriandre fraiche, citron vert, 
bouteille de Feever Tree 20cl

D’exotisme 4cl	  11 €
Gin Etsu, orange, citron jaune, 
poivre noir, Feever Tree 20cl

COCKTAILS - 8,5 €

Moscow Mule 12cl
— Signature ho36 —
Vodka, liqueur de Thym bio, citron vert, ginger beer

Audecita 12cl
Vodka, purée de fruits rouges, 
citron vert, concombre, baies roses

Yaya 14cl
Rhum Ambré, ananas, purée de fruits rouges, vanille

Bloody Gaston +1 € 18cl
Vodka, jus de tomate, concombre, 
citron & ingrédient mystère
— Ne sera pas révélé avant d’être gouté ! —

Carlotta 8cl
Gin, fraises fraîches, cassonade, citron vert, basilic

Jean Jean 20cl
Rhum, lait & ananas, citron vert, amande
— Un nuage de douceur —

Caipirinia 8cl
Cachaça, cassonade, citron vert, Angostura bitter

Linchberger 14cl
Bourbon, citronade, Cointreau, allongé à la imonade 

Margarita comme au Texas (pour 4) 48cl 	 25€
Tequila, Coitreau, Limoncello, citron vert, fleur d’oranger


